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VITIGNO
Groppello

DENOMINAZIONE
Riviera del Garda Classico Groppello

TERRENO
Terreno morenico sabbioso con frazione di argilla

ALLEVAMENTO
Guyot monolaterale a 8 gemme

DENSITA PIANTE / RESA PER PIANTA
4000/ H-1,5 kg per pianta

LAVORAZIONE

Uve raccolte a mano, macerazione sulle bucce,
fermentazione 10/12 giorni a 24/28 gradi, fermentazione
malolattica, affinamento in vasche d'acciaio per 12 mesi
prima dell'imbottigliamento

VISTA
Rosso rubino con riflessi aranciati

NASO
Profumi speziati, pepe e leggere note di tabacco

PALATO
Speziato con finale di mandorla amara. Moderatamente tannico.

ABBINAMENTI
Vino di grande eleganza perfetto con lo Spiedo bresciano,
secondi di carne, formaggi di media stagionatura

TEMPERATURA DI SERVIZIO
Servire ad una temperatura tra gli 16 e i 18 gradi

GRADO ALCOLICO
13%



