
PREDER

DENOMINAZIONE
Garda Cabernet

VITIGNO
Cabernet sauvignon

TERRENO
Terreno morenico sabbioso con frazione di argilla, inerbito

ALLEVAMENTO
Guyot monolaterale a 8 gemme

DENSITÀ PIANTE / RESA PER PIANTA
4000 / H – 1,5 kg per pianta

LAVORAZIONE 
Uva raccolta a mano, macerazione sulle bucce per 15 
giorni, affinamento per 12 mesi in barrique, 6 mesi in vasca 
d’acciaio.

VISTA
Vino color rubino carico, profumo intenso, piacevolmente 
vinoso e sfumature erbacee.

NASO
Profumi di frutta rossa intenso, leggere note di confettura.

PALATO
Gusto pieno e armonico; la sua vocazione è l’invecchiamento. 

ABBINAMENTI
Arrosti, carni rossi, selvaggina, formaggi stagionati a pasta dura.

Servire ad una temperatura di 20/21 gradi
TEMPERATURA DI SERVIZIO

14,5%
GRADO ALCOLICO

LE GAINE


