
RUBEUS

DENOMINAZIONE
IGT Benaco Bresciano

VITIGNO
Rebo

TERRENO
Terreno morenico sabbioso con frazione di argilla, inerbito

ALLEVAMENTO
Guyot monolaterale a 8 gemme

DENSITÀ PIANTE / RESA PER PIANTA
4000 / H – 2 kg per pianta

LAVORAZIONE 
Defogliazione, diradamento e raccolta a mano, vinificazione 
in vasca d’acciaio con macerazione di 15 giorni, 
maturazione 12 mesi in vasca d’acciaio, 6 mesi in bottiglia 
antecente alla vendita.

VISTA
Color rosso rubino intenso

NASO
Profumo di sottobosco

PALATO
Gusto caldo, asciutto e corposo, ricco di morbidi tannini

ABBINAMENTI
Arrosti di carne rossi, salumi e formaggi stagionati

Servire ad una temperatura di 18/20 gradi
TEMPERATURA DI SERVIZIO

14%
GRADO ALCOLICO

LE GAINE


